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Fredy's AG - «Schmalz us Appezoll - Wolzgott e queti Gschichty»

Die Premiumbackerei Fredy's unternimmt einen weiteren Schritt zur detailge-
nauen Prazisierung ihres Nachhaltigkeitsversprechens. Ab sofort werden
samtliche Produkte der Fredy's AG aus Baden mit der exklusiven Butter der
Appenzeller Milch AG hergestelit.

Nach dem pestizidfrei angebauten und verarbeiteten Getreide der Lindmuhle Birmenstorf
und dem Sel des Alpes aus den Salinen von Bex ist damit ein weiterer wichtiger Rohstoff
fUr die feinen Backwaren wie Gipfeli, Z6pfe und Co nachhaltig definiert.

Jeannette Miller, als Geschaftsflhrerin zustandig fur die strategische Entwicklung der Fre-
dy's AG: "Wir verlangen von uns und unseren Partnern Nachhaltigkeit und Qualitat auf
hochstem Niveau. Markus Wetter und seine Appenzeller Milch AG teilen unsere Philosophie
voll und ganz. Seine Appenzeller Bergbutter ist ein charakterstarker Rohstoff, der fantas-
tisch schmeckt und dem wir zukilinftig unser ganzes Vertrauen schenken."

Auch der Appenzeller freut sich auf die neue Zusammenarbeit. «Mer sénd osdgelig stolz,
ond es macht ooverrockt viel Freud», so Markus Wetter im Appenzeller-Dialekt.

Ganzjahrig liefern Inner- und auch Ausserrhoder Bergbauern ihre Milch oder den begehrten
Bergrahm an die Appenzeller Milch AG. Davon sémmern weit Gber 20 Alpmilch- und Al-
prahm-Bergbauern ihre Kiihe im wunderschénen Alpsteingebiet. Bei ihrer Arbeit lassen
sich die Bauern sehr gerne Uber die Schulter schauen. Die Tiere verbringen mindestens 150
Tage pro Jahr auf der Weide, auch im Winter sind sie jeden zweiten Tag im Freien. Fur all
diese und weitere Mehraufwdnde bezahlt die Molkerei im Gegenzug den Bauern deutlich
hdhere Preise und tragt so dazu bei, die Milch- und Alpwirtschaft des Kantons zu schitzen
und zu erhalten. Auch genveranderte Futtermittel sind strengstens tabu. So wird aus Na-
turverbundenheit, Nachhaltigkeit und Qualitdtsbewusstsein ein Premium-Rohstoff far
Fredy's Backwaren.
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Das Geschdftsfiihrer-Duo, bestehend aus Bojan Cepon (links) und Jeannette Miller, freut sich auf die Zusam-
menarbeit mit Markus Wetter, Inhaber der Appenzeller Milch AG und neuer Partner der Fredy's.
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Fredy’s beliebter 6-Strang-Zopf liberzeugt neu mit der hochwertigen und unwiderstehlichen Appenzeller
Bergbutter.
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